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SMAGSCIRKLER

Hvordan kan man vise, hvordan
noget smager? Ved hjeelp af vores
smagscirkler f&r du et billede af
sukkers forskellige smagsnuancer
og af smagens intensitet.

I brochuren finder du flere forslag
til, hvad de forskellige smage passer
godt til.

karamel

Smagsintensitet: Smagspalet:

Viser styrken af den Smagsnuancerne beskrevet
totale smagsoplevel- med de ord, der bedst ka-
se. Jo mere cirklen rakteriserer produktet. Jo
er fyldt, jo mere in-  stgrre ordet er skrevet, jo
tensiv smag. tydeligere er denne smag.



OKOLOGISK LYS SIRUP

@kologisk Lys Sirup fremstilles af gkologisk
rorsukker og har en dejlig rund og fyldig
karamelsmag.

VELEGNET TIL: God som den er. Passer til slik,

smakager og desserter. Den er ogsa en rigtig
god smagsforsteerker i saucer og i retter med
kad, fisk og grentsager.

TIP! Steg tyndt skarne guleradder
i lidt @kologisk Lys Sirup og tilsaet
persille, salt og peber.
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LYS SIRUP

Lys Sirup fremstilles af sukkerroer. Det er den
klassiske basissirup med en fin lys farve og
karamelagtig smag.

VELEGNET TIL: God som den er. Passer til slik,
desserter, saucer og som smagsgiver i for-
skellige madretter.

TIP! Prov at blande lidt sirup
med olivenolie til din tomatsalat.
Det fremhaever alle smage.

Ljus Sirap
Lys Sirup
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MORK SIRUP

Merk Sirup fremstilles af sukkerroer og sukker-
ror. Den har en tydelig smag af lakrids, fyldig
karamel og salt og er mark i farven.

VELEGNET TIL: God som den er. Anvendes til slik,
i forskellige madretter og til bagning. En klassiker
til kaldolmer.

TIP! Tilsaet Mark Sirup i din
vinaigrette, sa far du en rundere
og fyldigere smag.
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MUSCOVADOSIRUP

Muscovadosirup fremstilles af Ma@rk Musco-
vadorgrsukker, der stammer fra Mauritius
og udvindes af Fairtrade-meaerket regrsukker.
Siruppen har en tydelig og god smag af
lakrids og lidt salte og braendte smagsnoter.

VELEGNET TIL: God som den er, eksempelvis
pa is, pandekager og frugt. Giver spaendende
smage i marinader og dressinger, ligesom
den tilfgrer nye dimensioner til
bagvaerk og madretter.

TIP! Prev Muscovadosirup
i marinaden naeste gang du
griller, det Iafter smagen.

SMAGSINTENSITET SMAGSPALET
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Oplev vores seneste nyhed
- Muscovadosirup!

Perfekt som topping
pais og frugt.




SUKKER ER MEGET
MERE END S@DT

Det er en smagsgiver og en smags-
forstaerker, som er overraskende,
vigtig og rig pa nuancer.

Vi har udarbejdet en guide for de af
vores produkter, som har en karakte-
ristisk smag ud over den rene sgde
smag. Guiden viser sukkerets smags-
intensitet og smagstype. Dermed bli-
ver det lettere for dig at veelge mellem
vores sukkerprodukter og fa inspira-
tion til nye smagskombinationer, bade
nér du bager og laver mad.

Prov eksempelvis at rulle en choko-
ladetroaffel i forskellige slags sukker
eller erstat det almindelige sukker i
kagen med noget mere speendende.



BRUN FARIN

Brun Farin er et sukker, der er blandet med
rorsukkersirup. Resultatet er et gyldenbrunt,
fugtigt sukker med aromatisk smag.

VELEGNET TIL: Giver en ny pikant smagsoplevel-
se ikke bare i desserter og bagvaerk, men ogsa
i marinader, saucer og madretter. Indgar som
fast ingrediens i Irish Coffee.

TIP! Prav at rulle kyllingefileter i
Brun Farin inden du steger dem.
Smager ualmindelig godt!
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Rarsukker laves, som navnet antyder, af
sukkerrgr. Dansukker Rarsukker er Fairtrade-
maerket og er et gyldent, knasende rgrsukker
med store krystaller.

VELEGNET TIL: Frugt og beer, madlavning,
bagning og desserter samt til at strg pa ymer,
A38 m.m. Perfekt i varme drikke og kan ogsa
anvendes til pynt pa kager og desserter.

TIP! Erstat Sukker med Rarsukker

i sandkagedejen. Vi lover fin
smag og en smuk farve!
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Kukker

RORSOCKER STRO
RORSUKKER
DEMERARASUKKER
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STOR BRUN KANDIS

Stor Brun Kandis er ekstra store sukker-
krystaller. Den brune farve og aromaen er et
resultat af, at sukkeret har dannet velsmagende
karamelstoffer under varmebehandlingen.

VELEGNET TIL: Dekorativt pa te- og kaffebordet.

TIP! Stor Brun Kandis er en dejlig
smagsgiver i varme drikke. Passer
fint sammen med hugget sukker i
sukkerskalen.

STOR BRUN KANDI

STOR BRUN KANDIS
1SO KANDISOKERI
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LYS MUSCOVADO-
RORSUKKER

Muscovadorgrsukker stammer fra Mauritius og
udvindes af sukkerrar. Sukkeret forarbejdes sa
lidt som muligt for at bevare aromaen og far-
ven. Sukkeret er fugtigt og finkornet og har en
fin smag af karamel. Desuden er det Fairtrade-
meaerket.

VELEGNET TIL: Som krydderi i madlavningen,
til bagveerk og desserter. Forstaerker smagen
i saucer, dressinger og marinader.

TIP! Strg lidt Lys Muscovado-
rorsukker pa, nar du ovnbager
grentsager.
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MORK MUSCOVADO-
RORSUKKER

Muscovadorgrsukker stammer fra Mauritius og
udvindes af sukkerrar. Sukkeret forarbejdes sa
lidt som muligt for at bevare aromaen og far-
ven. Sukkeret har en fin smag af lakrids og er
fugtigt og finkornet. Desuden er det Fairtrade-
maerket.

VELEGNET TIL: Passer godt i saucer, marinader
og chutney. Giver interessante smagskontraster,
iseer sammen med chokolade.

TIP! Prov at erstatte sukker med
Mgrk Muscovadorgrsukker i
bagvaerk med chokolade, f.eks.
trofler og chokoladekage. )52‘222»
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